IL CORSO DI STUDI

Il corso di studi in Servizi per 'enogastronomia e I'ospitalita
Alberghiera prevede:

o Un 1° biennio
o Un 2° biennio
. Un 5° anno

1° Biennio Comune

ORARIO SETTIMANALE ANNO
DISCIPLINE 1° 2°
Religione 1
Italiano

Storia

Lingua inglese

Diritto ed economia

Matematica
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Scienze integrate(scienze della terra)

N

Scienze integrate(biologia)

N
N

2° Lingua straniera

N

Scienze integrate(fisica)

Scienze integrate(chimica)

Scienze degli alimenti

Laboratorio dei servizi enogastronomici —cucina

Laboratorio dei servizi enogastronomici —sala e vendita

Laboratorio di servizi di accoglienza turistica
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Scienze Motorie e sportive

Totale ore settimanali 32 32

2° Biennio e 5° Anno

L’alunno puo scegliere le seguenti articolazioni:
e Enogastronomia
e Servizi di Sala e Vendita
e Accoglienza Turistica

Con 132 ore di Alternanza Scuola lavoro : Stage e tirocini
Aziendali nel 2° biennio e durante il 5° anno delle 3
Articolazioni

ARTICOLAZIONE ENOGASTRONOMIA

ORARIO SETTIMANALE ANNO

DISCIPLINE 3° 4° 5°
Religione 1 1 1
Italiano 4 4 4
Storia 2 2 2
Lingua inglese 3 3 3




Matematica 3 3 3
2° Lingua straniera 3 3 3
Scienza e cultura dell’alimentazione 4 3 3
Diritto e tecniche amministrative della struttura ricettiva | 4 5 5
Laboratorio dei servizi enogastronomici —cucina 6 4 4
Laboratorio dei servizi enogastronomici —sala e vendita 2 2
Scienze Motorie e sportive 2 2 2
Totale ore settimanali 32 32 32
Sbocchi professionali
e Chef
e Responsabile dei servizi di ristorazione
e Corso dilaurea in scienze degli alimenti
ARTICOLAZIONE SALA E VENDITA
ORARIO SETTIMANALE ANNO
DISCIPLINE 3° 4° 5°
Religione 1 1 1
Italiano 4 4 4
Storia 2 2 2
Lingua inglese 3 3 3
Matematica 3 3 3
2° Lingua straniera 3 3 3
Scienza e cultura dell’alimentazione 4 3 3
Diritto e tecniche amministrative della struttura ricettiva | 4 5 5
Laboratorio dei servizi enogastronomici —cucina 6 4 4
Laboratorio dei servizi enogastronomici —sala e vendita 2 2
Scienze Motorie e sportive 2 2 2
Totale ore settimanali 32 32 32
Sbocchi professionali
e Barman
e Sommelier
e Maitre
e Corso di laurea in scienze degli alimenti
e Corso triennale di enologia
ARTICOLAZIONE ACCOGLIENZA TURISTICA
ORARIO SETTIMANALE ANNO
DISCIPLINE 3° 4° 5°
Religione 1 1 1
Italiano 4 4 4
Storia 2 2 2
Lingua inglese 3 3 3
Matematica 3 3 3
2° Lingua straniera 3 3 3
Scienza e cultura dell’alimentazione 4 2 2




Diritto e tecniche amministrative della struttura ricettiva | 4 6 6
Tecniche di comunicazione 2 2
Laboratorio di servizi di accoglienza turistica 6 4 4
Scienze Motorie e sportive 2 2 2
Totale ore settimanali 32 32 32

Sbocchi professionali

Responsabile dei servizi di ricevimento
Responsabile dei servizi di alloggio
Direttore d’albergo

Operatore congressuale

Corso di laurea in scienze del turismo




